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vannanei) di PT. Biru Laut Nusantara, Kabupaten Pangandaran, Provinsi Jawa
Barat; ldentifikasi Potensi Wl ayah dan Usaha Peri kanan di Kecanat an Kapet akan,
Kabupaten Cirebon; Karakteristik Mitu, Rendenen dan Produktivitas Pengol ahan
Cakal ang (Thunnus al bacares) Loin Masak Beku di PT KMC, Miara Baru, Jakarta;
Aktivitas Antibakteri Tunmbuhan Darat dan Pesisir Dari Sul awesi Sel atan Ter hadap
Penyakit Vi brio; Pengaruh Pasang Surut Pada Penbeni han | kan Kakap Putih (Lates
cal carifer) Secara Al am.
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KUVPULAN ABSTRAK

PEMBUATAN KUE BARUASA DENGAN

PENAMBAHAN TEPUNG TULANG | KAN TUNA
(Thunnus sp)

Deden Yusman Maulid

MARLI N, Vol.4 No.1, Hal: 1-9
ABSTRAK

Penelitian ini merupakan penelitian
yang bertujuan untuk nenambah nilai gizi
pada kue baruasa dari penanmbahan tepung

tulang ikan serta dapat mengetahui
konsentrasi terbaik pada penambahan
tepung tulang ikan tuna pada formula
kue baruasa dengan analisis nilai
hedoni k, dan nengetahui karakteristik
kima dan mutu hedonik dari fornmula
terbai k. Tujuan dari penelitian ini
adal ah untuk mengetahui konsentrasi
penanbahan tepung tulang ikan tuna yang
terbai k terhadap kadar kalsium dan

organol epti k pada kue baruasa. Hasil
terbaik dianmbil dari uji hedonik yaitu
pada PO dan P3. Pada PO (tanpa pe

nanbahan tepung tulang ikan tuna) yang
menghasi | kan, wuji hedoni k warna 4,32,
hedoni k aroma 4, 32, hedonik rasa 4, 32
dan hedoni k tekstur 4,4. kadar air
(9,90%, kadar abu (0,76%, kadar pro-
tein (9,46%, kadar |emak (16,13%, dan

kadar kal sium 1,14% Pada P3 (penanbahan
tepung tul ang i kan tuna) yang
menghasi | kan, wuji hedonik warna 3,2,
hedoni k aroma 3,2, hedonik rasa 3, 44
dan hedoni k tekstur 3,2. kadar air
(9,97%, kadar abu (11,16%, kadar pro-
tein (6,13%, kadar |emak (36,03%, dan
kadar kal sium 42, 84%

Kata Kunci: Kue baruasa; tepung tulang;

i kan tuna

PENGARUH PEMBERI AN MERK PAKAN YANG
BERBEDA PADA BUDI DAYA UDANG VANAME

(litopenaeus vannanei) DI PT. BIRU
LAUT NUSANTARA, KABUPATEN
PANGANDARAN, PROVI NSI JAWA BARAT
Ega Aditya Prama

MARLI N, Vol.4 No.1, Hal: 11-21
ABSTRAK

Wang nerupakan salah satu konoditas ekspor
dari sub sektor perikanan yang neniliki nilai

ekonom tinggi. Salah satu jenis udang yang
pernintaannya cukup tinggi baik di dal am naupun
luar negeri yaitu udang vaname (Litopenaeus
vannanei ). Tujuan penelitian ini untuk nengetahui
apakah ada perbedaan |aju pertunbuhan, tingkat
kel angsungan hidup, dan paraneter kualitas air
dengan penberian nmerk pakan yang berbeda.
Penbesaran udang vanane dirmulai dari persiapan
kol am penebaran benur, penberian pakan, nanaj enen
kualitas air, pengendalian hama dan penyakit,

dan panen. Laju pertunbuhan udang vanane pada
kolam A dan kolam B terbilang sangat bai k yang
mel i puti Average Body Wight (ABW 19.30 gr

untuk kolam A dan 20.11 gr untuk kolam B Nlai
Average Daily Gowh (ADG berkisar antara 0.06
- 0.4 gr untuk kolam A dan 0.05 - 0.6 gr untuk
kolam B Tingkat survival rate pada kolam A dan
kolam B bisa dibilang cukup tinggi, yaitu 86%
untuk kolam A dan 84% untuk kolam B Pengaruh
penberi an pakan dengan merk yang berbeda ini
nmenghasi | kan bahwa pakan nerk B lebih efisien
dal am nenanbahkan bobot udang dengan harga pakan
yang |ebih efisien dibandi ngkan dengan kol am A
Kata Kunci: Udang Vannanei ;
pakan

pembesar an;

| DENTI FI KASI POTENSI
USAHA PERI KANAN DI

W LAYAH DAN
KECAMATAN

KAPETAKAN, KABUPATEN CI REBON
Sobari ah
MARLI N, Vol .4 No.1, Hal: 23-33
ABSTRAK

Kabupaten G rebon dikenal sebagai sentra

peri kanan wlayah Jawa Barat yang cukup penting
dengan cakupan 40 kecanatan; salah satunya adal ah
Kecamat an Kapet akan. Potensi perikanan di
kecamatan neliputi Kkegiatan perikanan budi daya,
penangkat an dan pengol ahan, dengan junhah penduduk
61.479 jiwa yang berdiam pada senbilan desa
seluas 5.979 Ha. Potensi yang ada, berpel uang
untuk di kenbangkan dal am bentuk usaha perikanan
kedepan. Karenanya dil akukan penelitian dengan
tujuan untuk nenperol eh data informasi potensi
peri kanan di Kecanmat an Kapet ekan Kabupat en
Grebon Provinsi Jawa Barat. Mengidentifikasi
si stem produksi perikanan (perikanan tangkap,
peri kanan budi daya, dan pengol ahan hasil
perikanan), serta sistem bisnis dengan nenggunakan
met ode observasi, wawancara, dan dokunentasi,
serta menganalisis data menggunakan metode
deskriptif dan statistik.Penelitian dilakukan
pada bul an Novenber sanpai Desenber 2021. Hasil



penelitian nenunjukkan terdapat potensi SDM
nel ayan 1443 RTP, petanbak garam 205 RTP,
penbudi daya ikan dan udang 697 RIP, serta pengol ah
ikan 30 RIP. Sanpel yang digunakan sebanyak 21
RTP dalam 11 kel onpok usaha. Kel ayakan usaha
dari sistem usaha budi daya, penangkapan dan
pengol ahan ikan dilakukan dengan nenghitung rasio
bi aya pendapatan (R C, breakeven point (BEP),
payback periode dan return on investrent (RQ).
RC ratio kegiatan budidaya 1,5; pengol aham ikan
3,22; penangkapan ikan 5,5 petanbak garam 1,6.
Hasil ini nenunjukan kegiatan usaha |ayak untuk
di | akukan dan di kenbangkan.

Kata Kunci:

Peri kanan; usaha;

wi | ayah

pot ensi ;

KARAKTERI STI K MUTU, RENDEMEN DAN
PRODUKTI VI TAS PENGOLAHAN CAKALANG
(Thunnus al bacares) LON MASAK BEKU
DI PT KMC, MJARA BARU, JAKARTA

Arpan N Siregar

MARLI N, Vol.4 No.1, Hal: 35-47

ABSTRAK

I kan cakal ang (Katsuwonus pelams) ternasuk
dal am kel onpok ikan pelagis besar, rmerupakan
salah satu jenis konoditas ekspor perikanan |aut
yang bernilai ekonom penting. Untuk itu,
di perl ukan proses penanganan dan pengol ahan yang
bai k. Penganatan ini bertujuan untuk nenganati
karakteristik nutu, rendenen dan produktivitas
pada pengol ahan cakal ang |oin nmasak beku. Mt ode
kerja dilakukan dengan nengikuti |angsung tahapan
pengol ahan nul ai dari peneri maan cakal ang beku
nmasuk sanpai distribusi produk cakalang |oin
nmasak beku. Pengujian mutu dil akukan terhadap
mutu sensori, mkrobiologi, rendemen dan
produktivitas tenaga kerja. Data dianalisis
nenggunakan netode deskriptif dengan pendekatan
kuantitatif dan kualitatif. Hasil penelitian
ini adalah alur proses pengol ahan cakal ang |oin
nmasak beku dengan enpat belas tahapan proses
dari penerinmaan bahan baku hingga penuatan produk
untuk dipasarkan. Nlai mutu sensori cakal ang
beku 8,11, setelah pelehan 8,24 dan cakal ang
loin masak beku 8, 56. Kadar hi stamin cakal ang
beku 1,1 ppm - 3,8 ppm dan cakalang loin nasak
beku 2,36 ppm - 4,47 ppm Hasil pengujian
m krobi ol ogi cakal ang beku dan cakal ang |oin
nmasak beku menunj ukan sel uruh pengujian ALT,
Ecoi, Gliform S aureus, V. parahaenol yticus,
dan Salnonella nasih mnenenuhi standar sesuai

Lenar Abst rak
dengan ketentuan SN 7968: 2014. Rendenen yang
dihasilkan mulai dari bahan baku hingga nenjadi
produk loin masak yaitu rata-rata 38,3%
Produktivitas karyawan pada tahap butchering
rata-rata 324,47 kg/jam orang, deheading dan
skinning 43,55 kg/jamorang serta untuk tahap
loinning dan cleaning 7,06 kg/jam orang.

Kata Kunci: Cakalang loin masak
beku; mutu; rendenmen;
produktivitas

AKTI VI TAS ANTI BAKTERI TUMBUHAN

DARAT DAN PESI SIR DARI SULAWESI

SELATAN TERHADAP PENYAKI T VI BRI O

Basir
Vol .4 No. 1,

Buana

MARLI N, Hal : 49-56

ABSTRAK

Salah satu alternatif penanganan penyakit
bakteri Mibrio sp. adal ah dengan penggunaan
bahan bioaktif alam dari tunbuhan yang dapat
nmenggant i kan peran antibiotik Penelitian

bertuj uan untuk mnmenganalisis aktivitas
anti bakteri tunbuhan darat dan pesisir dari
Sul anesi Selatan terhadap bakteri Mibrio sp..

Penelitian dil aksanakan pada bulan April sanpai
dengan Agustus 2018, dengan penganbilan sanpel
uji di daerah Sulawesi Selatan. Penelitian
di  akukan dengan netode percobaan dengan
beberapa tahapan, yaitu persiapan sanpel,

maserasi sanpel, partisi, dan uji aktivitas
antibakteri. Sanpel yang diuji sebanyak 30
sanpel yang berasal dari 26 jenis tanaman

dengan konsentrasi 500 pg/m dan 1000 pg/ m.
Jenis vibrio yang digunakan adalah V.
par ahaenolitycus, V. harveyii, dan V.
alginolitycus. Analisis data dilakukan secara
kualitatif berdasarkan zona hanmbat yang
terbentuk. Berdasarkan hasil wuji aktivitas
anti bakteri dari crude ekstrak ditenukan enam
sanpel yang nemliki aktivitas anti-vibrio.
yaitu daun sukun, kulit buah sukun, Kkulit
batang sukun. daun jara, daun avicennia, dan
daun m ana, dengan nmasing-masing nilai
aktivitas sebesar 12 Mmm 10 Mm 9 mm 12,5 mm
16 mfm dan 19 mm Aktivitas antibakteri tertinggi
di hasil kan oleh crude ekstrak daun mana pada

fraksi etanol sebesar 23-24 mm
Kata Kunci: Anti bakteri; et anol ;
vi brio; zona hambat

Vi
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